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Das Prüflaboratorium erfüllt die Anforderungen gemäß DIN EN ISO/IEC 17025:2018, um die in dieser 

Anlage aufgeführten Konformitätsbewertungstätigkeiten durchzuführen. Das Prüflaboratorium erfüllt 

gegebenenfalls zusätzliche gesetzliche und normative Anforderungen, einschließlich solcher in 

relevanten sektoralen Programmen, sofern diese nachfolgend ausdrücklich bestätigt werden. 

 
Die Anforderungen an das Managementsystem in der DIN EN ISO/IEC 17025 sind in einer für 

Prüflaboratorien relevanten Sprache verfasst und stehen insgesamt in Übereinstimmung mit den 

Prinzipien der DIN EN ISO 9001. 
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Prüfungen in den Bereichen: 

Gesundheitlicher Verbraucherschutz 

 

 

Flexibler Akkreditierungsbereich: 

Dem Prüflaboratorium ist innerhalb der gekennzeichneten Prüfbereiche, ohne dass es einer 

vorherigen Information und Zustimmung der DAkkS bedarf, 

 

[Flex A]  die Anwendung der hier aufgeführten genormten oder ihnen gleichzusetzenden 

  Prüfverfahren mit unterschiedlichen Ausgabeständen gestattet. 

 

[Flex B]   die freie Auswahl von genormten oder ihnen gleichzusetzenden Prüfverfahren 

    gestattet. 

 

[Flex C]   die Modifizierung sowie Weiter- und Neuentwicklung von Prüfverfahren gestattet. 

 

Das Prüflaboratorium verfügt über eine aktuelle Liste aller Prüfverfahren im flexiblen 

Akkreditierungsbereich. Die Liste ist öffentlich verfügbar auf der Webpräsenz des 

Prüflaboratoriums. 

 

Bei einer Flexibilisierung gemäß Kategorie B und C werden alle Prüfverfahren inklusive ihrer 

Ausgabestände im flexiblen Geltungsbereich der Akkreditierung und ggf. deren 

Modifikation/Einschränkung nur in der veröffentlichten Liste der Prüfverfahren im flexiblen 

Geltungsbereich der Akkreditierung dargestellt, gleiches gilt für die Ausgabestände bei einer 

Flexibilisierung gemäß Kategorie A. 
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1 Gesundheitlicher Verbraucherschutz 

 

1.1 Lebensmittel 

 

Prüfart 

Prüfmethodik (Detektor) 

Analyt / 

Messgröße 

Matrix / 

Prüfgegenstand 

 

Kurztitel 

Norm/normatives -

oder Hausverfahren 

Modifikation 

und/oder 

Einschränkung 

[Flex] 

 

Probenahme  Probenahme für 

mikrobiologische 

Untersuchungen 

Bier, Biermisch-

getränke, 

alkoholfreie 

Getränke, 

Brauerreih-

rohstoffe, 

Brauerei-

zwischen-

produkte 

SAA-PN-FL: 2022-02  - 

 

 

1.2 Umfeldproben, Einrichtungs- und Bedarfsgegenstände im Lebensmittelbereich 

 

Prüfart 

Prüfmethodik (Detektor) 

Analyt / 

Messgröße 

Matrix / 

Prüfgegenstand 

 

Kurztitel 

Norm/normatives -

oder Hausverfahren 

Modifikation 

und/oder 

Einschränkung 

[Flex] 

 

Probenahme Probenahme für 

mikrobiologische 

Untersuchungen 

Umfeldproben, 

Einrichtungs- 

und 

Bedarfsgegen-

stände im 

Lebensmittel-

bereich 

SAA-PN-FL: 2022-02 

 

 - 

Probenahme Probenahme für 

mikrobiologische 

Untersuchungen 

Umfeldproben, 

Einrichtungs- 

und 

Bedarfsgegen-

stände im 

Lebensmittel-

bereich 

SAA.PN-PG: 2021-

01 

 

 - 

Probenahme Probenahme für 

mikrobiologische 

Untersuchungen 

Umfeldproben, 

Einrichtungs- 

und 

Bedarfsgegen-

stände im 

Lebensmittel-

bereich 

SAA PN-RL: 2021-01 

 

 - 
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Prüfart 

Prüfmethodik (Detektor) 

Analyt / 

Messgröße 

Matrix / 

Prüfgegenstand 

 

Kurztitel 

Norm/normatives -

oder Hausverfahren 

Modifikation 

und/oder 

Einschränkung 

[Flex] 

 

Probenahme Probenahme für 

mikrobiologische 

Untersuchungen 

Umfeldproben, 

Einrichtungs- 

und 

Bedarfsgegen-

stände im 

Lebensmittel-

bereich 

SAA PN-WP:2021-

01 

 - 

 

 

1.3 Mikrobiologische Untersuchungen  

 

1.3.1 Lebensmittel 

 

Prüfart 

Prüfmethodik (Detektor) 

Analyt / 

Messgröße 

Matrix / 

Prüfgegenstand 

 

Kurztitel 

Norm/normatives -

oder Hausverfahren 

Modifikation 

und/oder 

Einschränkung 

[Flex] 

 

Kulturelle Untersuchungen 

Kulturelle mikrobiologische 

Untersuchungen  

Bakterien, 

Hefen, 

Schimmelpilze 

Bier, Biermisch-

getränke, 

alkoholfreie 

Getränke, 

Brauerreih-

rohstoffe, 

Brauerei-

zwischen-

produkte 

  C 

 

1.3.2 Umfeldproben, Einrichtungs- und Bedarfsgegenstände im Lebensmittelbereich 

 

Prüfart 

Prüfmethodik (Detektor) 

Analyt / 

Messgröße 

Matrix / 

Prüfgegenstand 

 

Kurztitel 

Norm/normatives -

oder Hausverfahren 

Modifikation 

und/oder 

Einschränkung 

[Flex] 

 

Kulturelle Untersuchungen 

Kulturelle mikrobiologische 

Untersuchungen  

Bakterien, 

Hefen, 

Schimmelpilze 

Umfeldproben, 

Einrichtungs- 

und Bedarfs-

gegenstände im 

Herstellungs-

prozess von 

Getränken 

  B 
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1.4 Molekularbiologische Untersuchungen  

 

1.4.1 Lebensmittel 

 

Prüfart 

Prüfmethodik (Detektor) 

Analyt / 

Messgröße 

Matrix / 

Prüfgegenstand 

 

Kurztitel 

Norm/normatives -

oder Hausverfahren 

Modifikation 

und/oder 

Einschränkung 

[Flex] 

 

Amplifikationsverfahren 

PCR 

Bakterien, Hefen 

 

Bier, Brauerei-

rohstoffe, 

Brauerei-

zwischen-

produkte 

SAA 92530: 2021-01  - 

Amplifikationsverfahren 

Real-Time-PCR (Singleplex) 

Bakterien, Hefen 

 

Bier, Brauerei-

rohstoffe, 

Brauerei-

zwischen-

produkte 

  C 

Amplifikationsverfahren 

Real-Time-PCR (Duplex) 

Bakterien 

 

Bier, Brauerei-

rohstoffe, 

Brauerei-

zwischen-

produkte 

  B 

 

1.4.2 Umfeldproben, Einrichtungs- und Bedarfsgegenstände im Lebensmittelbereich 

 

Prüfart 

Prüfmethodik (Detektor) 

Analyt / 

Messgröße 

Matrix / 

Prüfgegenstand 

 

Kurztitel 

Norm/normatives -

oder Hausverfahren 

Modifikation 

und/oder 

Einschränkung 

[Flex] 

 

Amplifikationsverfahren 

PCR 

Bakterien, Hefen 

 

Umfeldproben, 

Einrichtungs- 

und Bedarfs-

gegenstände im 

Herstellungs-

prozess von 

Getränken 

SAA 92530: 2021-01  - 

Amplifikationsverfahren 

Real-Time-PCR (Singelplex) 

Bakterien, Hefen 

 

Umfeldproben, 

Einrichtungs- 

und Bedarfs-

gegenstände im 

Herstellungs-

prozess von 

Getränken 

  C 

Amplifikationsverfahren 

Real-Time-PCR (Duplex) 

Bakterien 

 

Umfeldproben, 

Einrichtungs- 

und Bedarfs-

gegenstände im 

Herstellungs-

prozess von 

Getränken 

  B 
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1.5 Physikalische, physikalisch-chemische und chemische Untersuchungen  

 

1.5.1 Futtermittel 

 

Prüfart 

Prüfmethodik (Detektor) 

Analyt / 

Messgröße 

Matrix / 

Prüfgegenstand 

 

Kurztitel 

Norm/normatives -

oder Hausverfahren 

Modifikation 

und/oder 

Einschränkung 

[Flex] 

 

Chromatographie 

Flüssigchromatographie mit 

konventionellen Detektoren  

(UVD, DAD, FLD, ELSD) 

Inhaltsstoffe, 

Zusatzstoffe 

 

Futtermittel   C 

Chromatographie 

Flüssigchromatographie mit 

massenselektiven Detektoren  

(MS/MS) 

Vitamin D Futtermittel LS-HPLC 003_2: 

2022-03 

 - 

Chromatographie 

Flüssigchromatographie mit 

massenselektiven Detektoren  

(MS/MS) 

Mykotoxine Futtermittel DIN EN 17194  A 

Chromatographie 

Flüssigchromatographie mit 

massenselektiven Detektoren  

(MS/MS) 

Mykotoxine Futtermittel DIN EN 17194: 

2020-02 

keine Verwendung 

von isotopen-

markierten Standards 

- 

Gravimetrie Inhaltsstoffe Futtermittel   B 

Photometrie Harnstoff Futtermittel VO (EG) 152/2009 

Anhang III, D 

 A 

Polarimetrie Stärke Futtermittel VO (EG) 152/2009 

Anhang III, K 

 A 

Spektrometrie 

Induktiv gekoppelte Plasma-Atom-

Emissionsspektrometrie (ICP-OES) 

Elemente Futtermittel DIN EN 15510  A 

Spektrometrie 

Induktiv gekoppelte Plasma-

Massenspektrometrie (ICP-MS) 

Elemente Futtermittel DIN EN 17053  A 

Thermische Verfahren 

Verbrennungsanalyse mit 

Wärmeleitfähigkeitsdetektion 

Stickstoff Futtermittel VDLUFA III 4.1.2  A 
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1.5.2 Lebensmittel 

 

Prüfart 

Prüfmethodik (Detektor) 

Analyt / 

Messgröße 

Matrix / 

Prüfgegenstand 

 

Kurztitel 

Norm/normatives -

oder Hausverfahren 

Modifikation 

und/oder 

Einschränkung 

[Flex] 

 

Biegeschwinger Dichte Brauerei-

rohstoffe, 

Brauerei-

zwischen-

produkte 

  B 

Chromatographie 

Flüssigchromatographie mit 

konventionellen Detektoren  

(UVD, DAD, FLD, ELSD, LDF) 

Inhaltsstoffe, 

Zusatzstoffe, 

Kontaminanten 

Bier, Biermisch-

getränke, 

alkoholfreie 

Getränke, 

Brauerei-

rohstoffe, 

Brauerei-

zwischen-

produkte 

  C 

Chromatographie 

Flüssigchromatographie mit 

massenselektiven Detektoren  

(MS/MS) 

Mykotoxine Bier, Biermisch-

getränke, 

alkoholfreie 

Getränke, 

Brauerei-

rohstoffe, 

Brauerei-

zwischen-

produkte, 

Lebensmittel 

auf 

Getreidebasis 

DIN EN 17194  A 

Chromatographie 

Flüssigchromatographie mit 

massenselektiven Detektoren  

(MS/MS) 

Mykotoxine Bier, Biermisch-

getränke, 

alkoholfreie 

Getränke, 

Brauerei-

rohstoffe, 

Brauerei-

zwischen-

produkte, 

Lebensmittel 

auf 

Getreidebasis 

DIN EN 17194: 

2020-02 

keine Verwendung 

von 

isotopenmarkierten 

Standards 

- 

Chromatographie 

Flüssigchromatographie mit 

massenselektiven Detektoren  

(MS/MS) 

Vitamin D Lebensmittel 

auf 

Getreidebasis 

LS-HPLC 003_3: 

2022-03 

 - 
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Prüfart 

Prüfmethodik (Detektor) 

Analyt / 

Messgröße 

Matrix / 

Prüfgegenstand 

 

Kurztitel 

Norm/normatives -

oder Hausverfahren 

Modifikation 

und/oder 

Einschränkung 

[Flex] 

 

Chromatographie 

Gaschromatographie mit 

konventionellen Detektoren  

(ECD, FID, FPD, TEA) 

Inhaltsstoffe, 

Zusatzstoffe, 

Kontaminanten 

Bier, Biermisch-

getränke, 

alkoholfreie 

Getränke, 

Brauerei-

rohstoffe, 

Brauerei-

zwischen-

produkte 

  B 

Chromatographie 

Gaschromatographie mit 

konventionellen Detektoren  

(FID) 

Inhaltsstoffe Bier, Biermisch-

getränke, 

alkoholfreie 

Getränke 

GC020: 2015-01  - 

Chromatographie 

Ionenchromatographie mit 

konventionellen Detektoren (LFD) 

Inhaltsstoffe, 

Kontaminanten 

Bier   B 

Densitometrie Ausstoßvergärungs-

grad 

Bier, Würze MEBAK Bd. WBBM 

2.8.4 

 

 A 

Densitometrie Dichte Bier, Würze MEBAK Bd. WBBM 

2.9.2.3 

 

 A 

Densitometrie Alkoholgehalt Bier, Würze MEBAK Bd. WBBM 

2.9.4 

 

 A 

Densitometrie Vergärbarer Extrakt Bier, Würze MEBAK Bd. WBBM 

2.10.3.3 

 A 

Elektrodenmessung pH-Wert, Schaum, 

Gesamtsauerstoff, 

Konduktometer-

wert, Bitterstoffe 

Bier, Brauerei-

rohstoffe, 

Brauerei-

zwischen-

produkte 

  B 

Gravimetrie Inhaltsstoffe Brauerei-

rohstoffe, 

Brauerei-

zwischen-

produkte, 

Lebensmittel 

auf 

Getreidebasis 

  B 

Kolorimetrie Stickstoff Bier, Würze MEBAK Bd. WBBM 

2.6.2; 

 

 A 

Kolorimetrie Stickstoff Bier, Würze MEBAK Bd. WBBM 

2.6.3.1 
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Prüfart 

Prüfmethodik (Detektor) 

Analyt / 

Messgröße 

Matrix / 

Prüfgegenstand 

 

Kurztitel 

Norm/normatives -

oder Hausverfahren 

Modifikation 

und/oder 

Einschränkung 

[Flex] 

 

Kryoskopie Osmolalität Bier, Würze MEBAK Bd. WBBM 

2.10.2 

 A 

Lumineszenzmessung Gelöster Sauerstoff Bier, Würze MEBAK Bd. WBBM 

2.28.1.2.2 

 A 

Manometrie Kohlendioxid Bier MEBAK Bd. WBBM 

2.26.1.2;  
 

 A 

Manometrie Kohlendioxid Bier MEBAK Bd. WBBM 

2.26.1.5 

 A 

Photometrie Inhaltsstoffe, 

Kontaminanten 

Bier   B 

Polarimetrie Stärke Lebensmittel 

auf 

Getreidebasis 

VO (EG) 152/2009 

Anhang III, K 

 A 

Siebanalyse Korngrößen-

verteilung 

Brauerei-

rohstoffe 

  B 

Spektrometrie 

Induktiv gekoppelte Plasma-Atom-

emissionsspektrometrie (ICP-OES) 

Elemente Bier, Biermisch-

getränke, 

alkoholfreie 

Getränke, 

Brauerei-

rohstoffe, 

Brauerei-

zwischen-

produkte 

DIN EN ISO 11885  A 

Spektrometrie 

Induktiv gekoppelte Plasma-

Massenspektrometrie (ICP-MS) 

Elemente Bier, Biermisch-

getränke, 

alkoholfreie 

Getränke, 

Brauerei-

rohstoffe, 

Brauerei-

zwischen-

produkte 

DIN EN ISO 17294-2  A 

Spektroskopie 

Infrarotspektroskopie (NIR) 

Schaumstabilität Bier MEBAK Bd. WBBM 

2.18.4 

 A 

Thermische Untersuchungen 

Verbrennungsanalyse mit 

Wärmeleitfähigkeitsdetektion 

Stickstoff Bier, Brauerei-

rohstoffe, 

Brauerei-

zwischen-

produkte  

MEBAK B-

400.07.007 

 

 A 
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Prüfart 

Prüfmethodik (Detektor) 

Analyt / 

Messgröße 

Matrix / 

Prüfgegenstand 

 

Kurztitel 

Norm/normatives -

oder Hausverfahren 

Modifikation 

und/oder 

Einschränkung 

[Flex] 

 

Thermische Untersuchungen 

Verbrennungsanalyse mit 

Wärmeleitfähigkeitsdetektion 

Stickstoff Bier, Brauerei-

rohstoffe, 

Brauerei-

zwischen-

produkte  

MEBAK  

R-100.04.042 

 

 A 

Thermische Untersuchungen 

Verbrennungsanalyse mit 

Wärmeleitfähigkeitsdetektion 

Stickstoff Bier, Brauerei-

rohstoffe, 

Brauerei-

zwischen-

produkte  

MEBAK  

R-110.41.042 

 

 A 

Thermische Untersuchungen 

Verbrennungsanalyse mit 

Wärmeleitfähigkeitsdetektion 

Stickstoff Bier, Brauerei-

rohstoffe, 

Brauerei-

zwischen-

produkte  

MEBAK  

R-200.20.042 

 

 A 

Thermische Untersuchungen 

Verbrennungsanalyse mit 

Wärmeleitfähigkeitsdetektion 

Stickstoff Bier, Brauerei-

rohstoffe, 

Brauerei-

zwischen-

produkte  

MEBAK  

R-205.11.042 

 

 A 

Thermische Untersuchungen 

Verbrennungsanalyse mit 

Wärmeleitfähigkeitsdetektion 

Stickstoff Bier, Brauerei-

rohstoffe, 

Brauerei-

zwischen-

produkte  

MEBAK  

B-400.07.007 

 A 

Thermische Untersuchungen 

Verbrennungsanalyse mit 

Wärmeleitfähigkeitsdetektion 

Stickstoff Lebensmittel 

auf 

Getreidebasis 

VDLUFA III 

4.1.2 

 A 

Titrimetrie Inhaltsstoffe Bier, Brauerei-   B 



 

 
 

 

Anlage zur Akkreditierungsurkunde D-PL-14063-02-01 

 

Gültig ab: 19.05.2026 
 

Ausstellungsdatum: 19.05.2026 Seite 11 von 12
 

Prüfart 

Prüfmethodik (Detektor) 

Analyt / 

Messgröße 

Matrix / 

Prüfgegenstand 

 

Kurztitel 

Norm/normatives -

oder Hausverfahren 

Modifikation 

und/oder 

Einschränkung 

[Flex] 

 

rohstoffe, 

Brauerei-

zwischen-

produkte 

Viskosimetrie  Viskosität Bier, Brauerei-

rohstoffe, 

Brauerei-

zwischen-

produkte 

  B 

Volumetrie Sauerstoff und Luft Bier MEBAK Bd. WBBM 

2.28.2.4.1 

 A 

Volumetrie Hopfenöle Hopfen und 

Hopfenprodukte 

Analytica EBC 

7.10 

 A 

 

1.6 Sensorische Untersuchungen  

 

1.6.1 Lebensmittel 

 

Prüfart 

Prüfmethodik (Detektor) 

Analyt / 

Messgröße 

Matrix / 

Prüfgegenstand 

 

Kurztitel 

Norm/normatives -

oder Hausverfahren 

Modifikation 

und/oder 

Einschränkung 

[Flex] 

 

Einfach beschreibende Prüfung Aussehen, 

Konsistenz, Geruch,  

Geschmack 

Bier, Biermisch-

getränke, 

alkoholfreie 

Getränke, 

Maische 

MEBAK Bd. Sensorik 

3.1.3 

 

 A 

Einfach beschreibende Prüfung Aussehen, 

Konsistenz, Geruch,  

Geschmack 

Bier, Biermisch-

getränke, 

alkoholfreie 

Getränke, 

Maische 

MEBAK Bd. Sensorik 

3.2.1 

 

 A 

Einfach beschreibende Prüfung Aussehen, 

Konsistenz, Geruch,  

Geschmack 

Bier, Biermisch-

getränke, 

alkoholfreie 

Getränke, 

Maische 

MEBAK  

R-205.02.701 

 A 
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1.7 Visuelle Untersuchungen  

 

1.7.1 Lebensmittel 

 

Prüfart 

Prüfmethodik (Detektor) 

Analyt / 

Messgröße 

Matrix / 

Prüfgegenstand 

 

Kurztitel 

Norm/normatives -

oder Hausverfahren 

Modifikation 

und/oder 

Einschränkung 

[Flex] 

 

Einfache visuelle Untersuchungen Färbung Bier MEBAK Bd. WBBM 

2.12.1 

 A 

Einfache visuelle Untersuchungen Inhaltsstoffe Brauerei-

rohstoffe, 

Brauerreih-

zwischen-

produkte 

  B 

Optische Mikroskopie Populationsdichte 

(Zellzahl) 

Bier, Brauerei-

rohstoffe, 

Brauerreih-

zwischen-

produkte 

  B 

Optische Mikroskopie Populationsdichte 

(Zellzahl) 

Bier SAA 48015: 2021-02  - 

 

 

Verwendete Abkürzungen: 

 

ASU Amtliche Sammlung von Untersuchungsverfahren nach § 64 LFGB 

DIN Deutsches Institut für Normung e. V. – German Institute for Standardization 

EBC European Brewery Convention - Europäische Brauereikonferenz 

EN Europäische Norm – European Standard 

GCxxx Hausverfahren des Forschungszentrum Weihenstephan für Brau- und 

Lebensmittelqualität, Abteilung Lebensmittelsicherheit im Bereich GC 

IEC International Electrotechnical Commission – Internationale Elektrotechnische 
Kommission 

ISO International Organization for Standardization – Internationale Organisation für 

Normung 

LS-HPLC Hausverfahren des Forschungszentrum Weihenstephan für Brau- und 

Lebensmittelqualität, Abteilung Lebensmittelsicherheit im Bereich HPLC 

MEBAK Mitteleuropäische Brautechnische Analysenkommission 

SAA Hausverfahren des Forschungszentrum Weihenstephan für Brau- und 

Lebensmittelqualität 

VDLUFA  Verband deutscher Landwirtschaftlicher Untersuchungs- und Forschungsanstalten 

(VDLUFA); VDLUFA-Verlag, Darmstadt 
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