3. Seminar Hefe und Mikrobiologie 25-26. Marz 2015

Unser Hefe und Mikrobiologie Seminar fand auch dieses Jahr wieder groRen
Anklang bei den knapp 100 Teilnehmern. Mit 20 Vortragen aus der Forschung
und Industrie konnte eine grolRe Bandbreite der aktuellen Themen rund um die
Mikrobiologie und Hefetechnologie abgedeckt werden. Das Spektrum der
Vortrage erstreckte sich iber Schnellnachweise fiir Getrankeverderber bis hin
zu Hefe-Propagationsanlagen und neuesten Forschungen Uber alte aber auch
neue, alternative Hefestamme.

Bild links: Zu Dr. Martin Zarnkows Vortrag: ,,Milchsaure Fermentationen — Eine Chance fiir die Brauwirtschaft” wurden drei Proben zur
Verkostung gereicht

Bild rechts: Kay Fiebig und Dr. Mathias Hutzler nach dem Industrievortrag der Déhler Group

Bild Quelle: Brauwelt Christoph Habel

Beim gemdtlichen Miteinander im Braustiiberl Weihenstephan konnten dann
die Themen neu aufgegriffen und diskutiert werden. Wir méchten uns erneut
bei allen Teilnehmern fir die anregenden Diskussionen und das groRe Interesse
bedanken und hoffen Sie nachstes Jahr wieder begriiRen zu diirfen. Weiterhin
wollen wir uns natirlich bei den diesjahrigen Sponsoren Lanxess AG, Dohler
Group, Aber Instruments, Esau & Hueber, GEN-IAL, R.Schitt GmbH, [&L
Biosystems, Sharp und Tensid Chemie bedanken und erneut ein Lob fir die
sehr guten Industrievortrage aussprechen.



