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Saccharomyces pastorianus ssp. carlsbergensis
untergarige Bruchhefe

Beschreibende Verkostung:
Geruch: rein, angenehm frisch-hefig
Geschmack: rein, angenehm frisch-hefig, angenehm vollmundig, rezent,

Bittere mild betont, im Abtrunk weich, harmonisch

Hintergrundinformationen:

Eine der wichtigsten untergarigen Hefen der Nachkriegszeit; anfallig fur
Rohstoffschwankungen; sehr ausgewogenes Aromaprofil (Informationen: personliche
Mitteilung Prof. Narzif3).

Gardiagramm (untergarige Garfihrung):
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Quellen:

Technische Universitat Minchen - Forschungszentrum Weihenstephan fiir Brau- und Lebensmittelqualitat
Prof. Ludwig Narzi®




