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Pressus — TUM 194®

Saccharomyces pastorianus ssp. carlsbergensis

untergarige Bruchhefe

Besonderheit

Dieser Hefestamm ist besonders robust gegen hohen Druck.

Untersuchungsparameter
Garbedingungen

Scheinbarer Vergarungsgrad (%)
Zellen in Schwebe (Mio/ml)
pH-Wert

Diacetyl (mg/l)

Acetaldehyd (mg/l)

Hohere aliphatische Alkohole (mg/l)
Ester (mg/l)

Schaum nach Ross & Clark (sec)
Kurzcharakteristik

Garleistung

pH Abfall

Bruchbildung

Diacetylreduktion
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Differenz EVs/AVs
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Hoéhere Alkohole
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Ergebnis

11,6°P (nach 6 Tagen Hauptgarung)
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